Carte Diner du mardi au samedi et déjeuner du samedi

Tartare de boeuf charolais
mangue, saté, Pontarlier

Crevettes
CEuf parfait, feves et sauce pecorino

Acquerello Risotto
Aux asperges vertes

Ravioli au Poulet

de Bourdonnais, saucisse de Morteau, bouillon
safrané

Crevettes blue
Asperges blanches rétie, purée au café

Filet de boeuf
Déclinaison de choux, sauce Porto

Les Fromages

De la Maison Marc Janin
Meilleur Ouvrier de France
“Between ltalie and France”

Tiramisu 2.0
Betterave, whisky Nikka, café

Pistache

Financier, kiwi, creme glacée basilic et yaourt
grecque

Sighature Sonore par Jeff the Fool

20€

18€

32€

22€

35€

40€

18€

15€

15€

Prix TTC, service compri
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Betterave, pesto
et Caviar

Acquerello Risotto

aux asperges vertes
~“1 Barbu “Cacciatoria”
Lasagne fenouil, coulis de roquette,

émulsion de poutargue
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ﬁ Lapin Farci
moules, purée de salsifis,
salade terre et mer

ﬁ’) Les Fromages
De la Maison Marc Janin

Meilleur Quvrier de France
“Between ltalie and France”
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